An Weihnachten

...........................

Sogar der Gaumen. Die schénsten Weihnachtsgeschenke
liegen nicht unterm Baum, sondern sitzen am Tisch.

Denn das Beste an der Weihnachtszeit ist die Zeit, die man
im Kreise seiner Liebsten verbringt. Und in der man all die
kostlichen Leckereien genieRen kann, die bei einem unver-
gesslichen Festmahl nicht fehlen dirfen. Wie die Fleisch-
und Wurstspezialitdten von Bechler - ein besonderer

Genuss von hochster Qualitat, der den weihnachtlichen
Moment veredelt.
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Filet Wellinglc .
* mit Rinder-, schweine- oder Kalbsfilet

* Rinderrouladen natur oder fertig gefullt

& gefiillte Barbarie-Enten oder
Maishdhnchen (bratfertig)

i inefilet
efiilltes Schweln .
* 2:;mtf Kalbsbrat, speck und Champignons

& Bechlers Gourmet-Pf(';inRriznldeerNlfte
vom Schweineﬁlet oder von der

. -
Rmderhochruc.
* gerollt und gewirzt im speckmantel

*x Sauerbraten yom Rind fertig eingelegt

. i i ‘egt
Rind in Rotwein einge
derbraten vom !
& Burgun

) <o kruSte
* Schweineriicken mit Krauter-Kase Krus

ten
Putenrollbra ‘ .
* mit luftgetrocknetem schinken & Ruco

* Entenbrust mariniert

. o e -
S hlemmersteaks gefiillt mit Kase {iberbac
% Sc

& Fonduein wirfel oder Blattchen d:zu
unsere hausgemachten Fonduesauce

i t
& Rahmbraten vyom Volimilch-Kalb, fertig gekoch
a
& Gefiillte Kalbsbrust ab 1kg
« Kalbs -Ossobuco

« Rosti auf Kassler

Friih das Beste sichern:

Nutzen Sie die Mdglichkeit der Vorbestellung fur die Fest-
tage, bis Samstag 7. Dezember 2024. Dann kénnen wir
Ihnen fast alles zusichern - es sei denn, die Natur setzt
uns Grenzen. Beachten Sie auch dass Sie einige Speziali-

taten aus unserem Weihnachtssortiment nur auf Vorbe-
stellung bekommen kénnen.

Auch in der Woche vom 9. bis 14. Dezember 2024 sind noch

Vorbestellungen méglich, allerdings kénnen einige Pro-
dukte bereits reserviert sein.

Ab dem 21. Dezember 2024 sind wir telefonisch nur noch
schwer zu erreichen und Vorbestellungen kénnen leider
nicht mehr aufgenommen werden. Die ganze Mannschaft
konzentriert sich jetzt darauf, die eingegangenen Be-

stellungen zu bearbeiten und zugleich die Kundschaft im
Laden zu bedienen.

...........................

» Vor Ort im Laden oder auf dem Wochenmarkt
» Am Telefon bitte bestellen Sie dort wo Sie abholen mdchten
[ Online-Bestellung bitte bedenken Sie auch vorab an eine

............................................................................
.

Weir witnschen Lhnen ein schines Weihnachtsfest!
Thre Familie Schill mit Team

.
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Vorbestellung fiir die Festtage!

Natiirlich das Beste aus der Heimat!



..............................

Seit mehr als 30 Jahren ist der Klosterhof Ostrach
die Heimat unserer Ganse und Puten.

Die Ganse stammen aus Freilandhaltung und dirfen den
ganzen Tag auf groBen Wiesen am Lausheimer Weiher ver-
bringen. Neben den groRzigigen Wiesen gibt es ein extra
Maisfeld fur die Ganse. Dies spendet Schatten an heiRen
Sommertagen und bieten ein zusatzliches Nahrungs- und
Beschéaftigungsangebot.

Die Puten wachsen auf Stroh in Bodenhaltung auf. In den
Stéllen gibt es viel mehr Platz als vorgeschrieben, immer
wieder frisches Stroh und Beschaftigungsmaterial. In der
kalten Jahreszeit steht den Puten ein Wintergarten mit
zusatzlichem Auslauf zur Verfiigung und im Sommer dient
dieser als Offenstall.

..............................

Im Mutterland der Geniisse zahlt nur eines: Qualitat.
Label Rouge ist das offizielle Giitezeichen fiir das beste
Gefliigel der Grande Nation.

Nur das zarteste, beste und frischeste Gefliigel wird dort
von der Hausfrau ausgewahlt. Da gibt es Hahnchen, die zum
Beispiel noch mit goldgelbem Mais gefiittert werden. Hihn-

chen und Perlhiihner, die im Freigehege aufgezogen werden.

Dem Freilandhdhnchen stehen vom Gesetz mindestens

2 m? Freiraum zu, dem Poulet de Bresse werden sogar 10 m?
fur sich alleine zugemessen. Dass sich der Auslauf, den

die Tiere haben, naturlich im Geschmack und in der Qualitat
widerspiegelt, werden Sie schmecken.
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Gefliigelangebote

Freiland-Maishdhnchen

Maishdhnchenkeulen,
Maishdhnchenbrust mit und ohne Haut

Maishdhnchenbrust ,Sidtiroler Art”

Bresse-Huhn, Schwarzfederhuhn

Kapaun (ca. 3 kg auf Vorbestellung)

Barbarie-Flugenten (2 oder 3kg)
auch Brust und Keulen (natur und mariniert)

Weide-Gdnse (4 oder 5 oder 6kg)
oder auch halbe Ganse

Schwarzfederputen (2,5kg bis 3,5kg)
Puten (4 oder 5 oder 6kg)
auch Schnitzel, Filet, Oberkeulen und Rollbraten

Perlhiihner, Perlhuhnbrust Supreme

Stubenkiiken und Wachteln

...............................................................................

Reh & Hirschkalb
aus heimischer Jagd

........................... .

Reh und Hirschkalb beziehen wir ausschlieRlich aus
unserer Region und nur aus freier Wildbahn. So haben
wir enge Kontakte zu heimischen Jagern gebildet,

die ihr Handwerk verstehen und das Wild direkt nach
der Jagd zu uns bringen.

...............................................................................

Reh-/ Hirschangebote

eesescccsscsccns
seceseseseccsscns

Reh-/ Hirschriicken Medaillons vom Riicken
Reh-/ Hirschkeule zum Braten oder als Steaks

Reh-/ Hirschragout (natur oder mariniert)

...............................................................................

FEtwas Besonderes — unser
Lamm vom Hohentwiel

........................... .

Eine Spezialitdt die immer mehr Kunden fiir sich ent-
decken und schatzen lernen. Aus unserer Heimat,
natirlich aufgezogen und vor allem ganz frisch - zart,
bekdmmlich und ungemein wohlschmeckend.

Unsere Lammer werden auf den Bergwiesen des Hohent-
wiel gehalten, trinken nur die Mutter-Schaf-Milch, fressen
frisches griines Gras und genieRen standig freien Auslauf.
Ein Stuck Natur, echt und unverfalscht.
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Lammangebote

Lammriicken oder Kotelett
Lammkeule zum Braten oder als Steaks

Lammschulter oder Hals fiir Ragout
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